


Liebe Gäste,

unsere Gerichte entstehen mit viel Herzblut, daher ist uns Qualität besonders 
wichtig. Wir verwenden fast ausschließlich Naturprodukte mit regionalem Bezug. 
So beziehen wir unsere Burgerbuns von der Bäckerei „Welp“ und unser Fleisch 
aus der Fleischerei „True Wilderness“. Unser Gemüse beziehen wir vom „Horsthof“.

Um den metiterranen und amerikanischen Flair und das einzigartige 
Geschmackserlebnis gewährleisten zu können verwenden wir hochweritges 
Dry Aged Beef welches aufgrund unserer frischen Zubereitung in verschiedenen 
Garstufen bestellt werden kann. 

Wir wünschen euch einen guten Appetit und einen wundervollen Abend im 
Beefana. Solltet ihr Wünsche oder Anregungen haben, wendet euch gerne an 
uns.

Bleiben Sie mit unseren Social-Media Kanälen stets auf dem Laufendem. 
Sie finden uns auf Instagram und Facebook unter @Beefana_Wallenhorst

Zusatzstoffe und Allergene
1 Farbstoffe, 2 Konservierungsstoffe, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstärker, 
5 Schwefeldioxid, 6 geschwärzt, 7 Phosphat, 8 Milcheiweiß, 9 Koffeinhaltig, 10 
Chininhaltig, 11 Süßungsmittel, 12 Phenylalaninquelle, 13 gewachst, 14 Taurin, 15 
Sulfite, A glutenhaltiges Weizen, A* Weizenmehl, B Krebstiere, C Sellerie, D Sesam, E Eier, 
F Senf, G Weichtiere, H Fisch, I Schwefeldioxid & Sulfite, J Milch & Lactose, K Nüsse, L 
Lupine, M Soja, N Erdnuss

Bei Unklarheiten wendet euch gerne an unser Servicepersonal. 



Unsere Salate werden wahlweise mit 
Honig-Senf-(F), Balsamico-, Caesar‘s-(E,J,8) 
oder Essig-Öl Dressing serviert

Caprese A*, J, 8

geröstetes Knoblauch Baguette mit Tomaten, 
Büffelmozzarella, Pesto und Parmesan

Bruschetta A*, J, 8

gesöstetes Knoblauch Baguette, Rucola, 
Bruschetta und Parmesan

Chorizo 2
gebratene, hausgemachte portugiesiche 
Paprikawurst

Muslitos A*, B, E, M, J, F, C, 4, 1

Panierte Krebsbällchen

Mozzarella Sticks A*, E, J, 8

Lachstatar H, F

geräucherter Lachs, Apfel/Zwiebel Brunoise, 
Dijon Senf und Dill

Chicken Stripes A*, E

hausgemachte, panierte Hähnchenbruststreifen

Frittierter Camembert A*, E, J, 8

paniert

Datteln im Speckmantel

Gefüllte Oliven  5, 3, 15, 2, J, I

mit Frischkäse

Gefüllte Paprika 5, 3, 15, 2, J, I

mit Frischkäse

Geröstetes Baguette A*, A

Geröstetes Knoblauch Baguette A*, A

Coleslaw F, J
aus Weißkohl und Möhren

Kleiner gemischter Salat N
Blattsalat, Gurken, Cherry Tomaten, Paprika, 
rote Zwiebeln, Mais, Möhrenstreifen und 
Kernmix

Großer gemischter Salat A*, N,  
Blattsalat, Gurken, Cherry Tomaten, Paprika, 
rote Zwiebeln, Mais, Möhrenstreifen, Kernmix 
und zwei Baguettescheiben 

Wahlweise als: 

Promed Fitnesssalat D, A*, N

mit gebratenen  Hähnchenbruststreifen in 
Honig-Sesam-Marinade

Gamba Salat B, N, A*

mit gebratenen Garnelen

Cabra Salat J, 8, N, A*

mit karamellisiertem Ziegenkäse in Thymian-
Honig

Lachstatar Salat F, H, N, A*

mit Lachstatar, Apfel/Zwiebel Brunoise, Dijon 
Senf und Dill

Büffelmozzarella Salat J, E, A*.N

Rucola, Gurke, Cherry Tomaten, panierter 
Büffelmozzarella, Kernmix und Balsamico 
Creme

Caesar‘s Chicken Salat F, E, J, 8, A*

Romanasalat, Cherry Tomaten, Croûtons, 
Parmesan, Caesar‘s Dressing und 
Hähnchenbruststreifen

SALATE
TAPAS

3,90 €

3,40 €

7,20 €

10,90 €

11,40€

10,90 €

11,40 €

10,90 €

10,60 €

7,20 €

7,40 €

6,20 €

5,80 € 

5,90 €

7,40 €

6,20 €

6,20 €

4,30 €

3,20 €

4,20 €

3,00 €

3,20 €



Porco Steak

BEEF
CHICKEN
LAMB

MEAT

Zu jeder Fleischspeise servieren wir einen Beilagensalat 
aus Blattsalat, Gurken, Cherry Tomaten, roten Zwiebeln 
sowie einem Essig-Öl Dressing

STEAK

DRY AGEd

PORK MEDIUM OR
   ELL DONE 

M

Beefana‘s House Steak
aus dem Rinderrücken

250g
350g

Rump Steak
250g
350g

Tomahawk Steak vom Schwein 
ca. 300g 

Beefanas Plato de Carne J, F, 2

125g House Steak
100g Hähnchensteak
100g Schweinerückensteak
 Hausgemachte Chorizo, gebratenes 
Grillgemüse und Coleslaw

Lammkotelett 
7 gebratene, in Kräuter marinierte
Lammkoteletts

Hausgemachte Lammbratwurst
160g Lammbratwurst mit Rucola, 
Tomate, Gurke, Zwiebeln und Ajvar

Schweinerücken Steak 200g
In hausgemachter Marinade

Hähnchensteak 160g
In Hausgemachter Marinade

21,90 €
30,40 €

27,80 €
35,80 €

16,90 €

18,80 €

23,80 €

12,80 €

12,30 €

14,40 €



BURGER

Unsere Burger wahlweise mit: 
Brioche Bun oder Röstzwiebel-Chilli Bun
Chilli-Röstzwiebelbun 

Hamburger A, A*, F, J

Lollo Bionda, Gurkenrelish,Tomate, 
hausgemachte Burger Sauce, 180g Dry Aged 
Beef, roten Ziebeln, Ketchup und Senf

Cheese Burger A, A*, F, J

Lollo Bionda, Gurkenrelish,Tomate, 
hausgemachte Burger Sauce, 180g Dry Aged 
Beef, Cheddar, rote Ziebeln, Ketchup und Senf

Chili Cheese Burger A, A*, J, 1, 2

Lollo Bionda, Gurkenrelish,Tomate, 
hausgemachte Burger Sauce, 180g Dry Aged 
Beef, Cheddar, Bacon, Jalapeños und Chili 
Cheese Sauce

BBQ Bacon-Jam A, A*, J, M

Lollo Bionda, Gurkenrelish,Tomate, 
hausgemachte Burger Sauce, 180g Dry Aged 
Beef, hausgemachte Bacon-Whiskey-Jam, 
Cheddar, Spiegelei und BBQ-Sauce

Cabra Burger A, A*, J,

Lollo Bionda, Gurkenrelish,Tomate, 
hausgemachte Burger Sauce, 180g Dry Aged 
Beef,, Ziegenkäse und Preiselbeer Jam

Pastrami Burger A, A*, F, J, 2

Lollo Bionda, Coleslaw, 180g Dry Aged Beef,
Pastrami, gebratene Champingnons, Zwiebeln 
und Aioli

Gamba Burger A, A*, B, J, 1, 2

Lollo Bionda, getrocknete Tomaten, 
hausgemachte Burger Sauce, 180g Dry Aged 
Beef, gebratene Garnelen, Hummerbutter-
Zitronen Sauce und frittierter Rucola

Camembert Burger A, A*, J, 

Rucola, Gurkenrelish, Tomate, hausgemachte 
Burger Sauce, 180g Dry Aged Beef in Honig 
flambierter Camembert und Preiselbeer Jam

Salmão Burger A, A*, B, H, J, 1, 2, F

Lollo Bionda, getrocknete Tomaten, 
hausgemachte Burger Sauce, 180g Dry Aged 
Beef, Lachstatar, Hummerbutter-Zitronen Sauce 
und frittiertem Rucola

Chorizo Burger A, A*, J, 2

Rucola, Gurkenrelish, hausgemachte Burger 
Sauce, 180g Dry Aged Beef, gegrillte Paprika, 
hausgemachte Chorizo, Aioli und rote Zwiebeln

Lamm Burger A, A*, J

Rucola, Gurkenrelish, Tomate, Aioli, Lamm/Beef 
Patty, Beefana‘s Ajvar und rote Zwiebeln

Vegetarisch A, A*, J, 8

Rucola, Gurkenrelish, Tomate, Burger 
Sauce, Couscous-Cheese Patty, gegrillte 
Paprika und Beefana‘s Ajvar

Vegan A, A*

Rucola, Gurkenrelish, Tomate, 
Süßkartoffel-Hafer Patty, 
gebratene Champignons, Beefana‘s
Ajvar und rote Zwiebeln

Veggie

CHICKEN 

Caprese A, A*, J, 8

Rucola, Sour Cream, Hähnchenbrustfilet,
Büffelmozzarella, Tomate, Pesto und 
Parmesan

Camembert A, A*, J, 8

Rucola, Gurkenrelish, Tomate, Sour Cream, 
Hähnchenbrustfilet, Camembert und 
Pesto

Mango Curry-Chili A, A*, J, 8Rucola, Gurkenrelish, 
Tomate, Sour Cream, Hähnchenbrustfilet, 
Cheddar, gegrillte Paprika und Mango-Curry-
Chili Mayo

Hawaiianer A, A*, J, 8, 2

Rucola, Tomate, Sour Cream, Hähnchenbrustfilet, 
Ananas und Cheddar

-BEEF  BURGER- -BURGER-

8,80 €

9,40 €

11,70 €

13,80 €

12,80 €

12,30 €

14,40 €

14,20 €

14,20 €

13,90 €

14,90 €

11,20 €

11,80 €

11,60€

11,90 €

11,20 €

11,90 €



Grillgemüse

Chili Con Carne J, A, A*.

 8

mit geröstetem Brot und Sour Cream

Ketchup / Mayonnaise
Sour Cream J,8  
Beefanas Burger Sauce J,8
Hausgemachte Kräuterbutter
Pesto  J,8
Aioli J,8
Mango-Curry-Cili Mayonaise J,8
Hummerbutter-Zitronen Sauce J,8,B,1,2

Chili Cheese Sauce J,8,1,2

Beefana‘s Ajvar
BBQ Sauce

SAUCEN 3,60 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €

4,10 €

4,30 €

Fritten

Knoblauch Fritten
Knoblauchöl und Petersilie

Kräuter Fritten
Olivenöl und Kräuter der 
Provence

Chili Fritten
Olivenöl und Chiliflocken

Parmesan Fritten J, 8
Olivenöl und Parmesan

Süßkartoffel Fritten

FRITTEN

SIDE
ORD
ERS

Fritten MIT TOPPING
8,80 €

8,90 €

9,40 €

9,20 €

9,10 €

Chili Cheese Fritten J,8,1,2

Fritten, Chili Cheese Sauce
und Jalapeños

Pastrami Fritten F, J, 8, 2

Fritten, Coleslaw, Aioli und
Pastrami

Gamba Fritten B, 1, 2, J, 8

Fritten, frittierter Rucola, 
Hummerbutter-Zitronensauce und 
gebratene Garnelen 

Lachstatar Fritten H, B, F, 1, 2

Fritten, frittierter Rucola, Hummerbut-
ter-Zitronen Sauce und Lachstatar

Vegetarisch Fritten J, 8
Fritten, Sour Cream, Beefana‘s Ajvar 
und in Honig flambierter
Camembert

5,20 €

4,90 €

0,80 €
1,50 €
1,00 €
1,50 €
1,50 €
1,30 €
1,50 €
1,50 €
1,50 €
1,50 €
1,50 €

DESSERTS
4,40 €

5,90 €

3,90 €
5,40 €

6,90 €

Pastel de Nata A*, J, 8

Hausgemachtes Portugiesisches Blätterteig Törtchen 
Wahlweise auch mit Espresso

Hausgemachte Mandel Tarte A*,

Wahlweise auch mit Espresso

Überraschungs Dessert 
von Fr-So. überrascht euch die Küche mit einem Dessert



Zu jeder Fleischspeise servieren wir einen Beilagensalat 
aus Blattsalat, Gurken, Cherry Tomaten, roten Zwiebeln 
sowie einem Essig-Öl Dressing

Specials
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